
 Les déjeuners du lundi au vendredi nous vous proposons pour 
 commencer, uniquement l’entrée du jour à 6.50 euros  et la ou les 

 Suggestions (prix variables) 

 Entrée à la Carte (Soir et Week End) 

 Couteaux.  12.50 
 Poêlés, beurre persillé. 

 Poulpe.  16.50 
 Condiment harissa, Syphon de pommes de terre. 

 Asperges.  14.50 
 Sauce Mousseline aux agrumes. 

 Truite confite.  12.50 
 Syphon d’épinard au piment de cayenne, condiment ricotta. 



 Les Plats 

 Le Plat du jour à 13.50 euros est uniquement servi aux déjeuners du 
 lundi au vendredi. 

 Poitrine de Cochon de la ferme Bulloz  19.90 
 Basse Température, Cima di rapa, Polenta crémeuse au Gorgonzola. 

 Aile de Raie  (Uniquement les midis de semaine)  19.90 
 Grenobloise, Houmous, Mizuna 

 Thon Rouge  (Uniquement les soirs et week end)  28.00 
 Sauce au poivre de Sichuan, Cébettes, Risotto ail des ours, huile de 
 basilic. 

 Vol au Vent                                                   32.00 
 Ris de Veau, poulet fermier, morilles 

 L-Bone de Boeuf maturé  à partager pour 2 personnes. 
 Sauce Tartare, Grenailles persillées. 

 38.00/par personne  . 

 Magret de Canard  25.90 
 Asperges vertes, condiment anchois, jus infusé au olives, Céleri 
 Rave température, grenailles rôties aux herbes. 

 Spaghetti aux brocolis  14.00 
 Pesto de Noisettes,Jaune d’Oeuf confit,Pickles de choux rouge. 

 Plat Enfant  9.00 



 Fromages et Desserts 

 Les Affinés du moment  11.50 
 Sélection de fromages du moment. 

 Le Riz au Lait  7.00 
 au caramel beurre salé et crumble. 

 L’Ananas  13.00 
 Basse Température, sablé breton coco, chantilly, Malibu Coco, glace 
 coco. 

 Le Chocolat  12.00 
 Glace vanille, Chocolat 70%, praliné feuilleté, cacao amère, fleur 
 de sel. 

 Le Millefeuille  13.00 
 Pomelo, Ganache Chocolat Blanc, Glace Avocat au zeste de Citron. 

 *Pour les enfants, glaces et sorbets faites par nos soins. 
 3.00 la boule 


