
​les déjeuners du lundi au vendredi (hors jours fériés)​

​Menu du midi 25.90​

​entrée​
​Velouté d’hiver, tuile de pain, crème au curcuma.​

​plat​
​Pluma de cochon, crémeux panais, jus réduits, légumes.​

​dessert​
​Clafoutis​​aux ananas flambés​

​La Carte​

​Entrées​

​Velouté d’hiver, tuile de pain, crème au curcuma.                                                               7.50​

​Encornets poêlés en persillade, syphon cancoillotte vin blanc.                                        13.90​

​Tataki de canard, guacamole, mandarine.                                                                        16.50​

​Plats​

​Pluma de cochon, crémeux panais, jus réduits, légumes.                                                14.00​

​Ris de veau, morilles, purée grand-mère.                                                                         34.90​

​Risotto au curcuma, crumble parmesan, pickles.                                                             18.00​

​Saumon, crème de curry vert, wok de légumes.                                                              26.90​

​Côte de Boeuf Irish, purée grand-mère à partager pour 2 personnes.           42.00/personnes​
​(supplément morilles 8.00)​

​Fromage et desserts​

​Clafoutis aux ananas flambés.​ ​7.50​

​Assiette de fromages régionaux.                                                                                       10.00​

​Poire belle Hélène au chocolat tanzanie 75%,  farcie à la vanille de Madagascar.          13.90​

​origine de viandes bovines, France et Union européenne selon arrivage.​



​Au dîner​

​Menu gamins 42.00​

​(supplément fromage 10.00)​

​entrée​
​Oeuf parfait, risotto de lentilles corail, syphon parmesan.​

​plat​
​Paleron de veau, sauce au poivre​​, millefeuille de pommes de terre.​

​dessert​
​Montblanc, vanille, marrons, meringue,clémentine.​

​La Carte​

​Entrées​

​Oeuf parfait, risotto de lentilles corail, syphon parmesan.                                                12.50​

​Encornets poêlés en persillade, syphon cancoillotte vin blanc.                                        13.90​

​Tataki de canard, guacamole, mandarine.                                                                        16.50​

​Plats​

​Paleron de veau, sauce au poivre, millefeuille de pommes de terre.                                25.90​

​Saumon, crème de curry vert, wok de légumes.                                                               26.90​

​Risotto au curcuma, crumble de parmesan, pickles.                                                        18.00​

​Ris de veau, morilles, purée grand-mère.                                                                         34.90​

​Plat enfant                                                                                                                           9.50​

​Côte de Boeuf irish à partager pour deux personnes, purée grand mère.               42.00/pers.​
​(supplément morilles)                                                                                                      8.00​

​Fromages et desserts​

​Assiette de fromages.                                                                                                       10.00​

​Poire belle Hélène au chocolat tanzanie 75%,  farcie à la vanille de Madagascar.          13.90​

​Montblanc, vanille, marrons, meringue,clémentine.                                                          11.90​

​origine de viandes bovines, France et Union européenne selon arrivage.​


