les déjeuners du lundi au vendredi (hors jours fériés)

Menu du midi 25.90
entrée
Avocado toast.
plat
Mignon de cochon fermier farci aux épinards,jus court,crémeux de céleri,légumes.
dessert
Banane flambée, biscuit,condiment pommes passion.

La Carte
Entrées
Avocado toast. 7.50
Truite a la flamme, creme de haddock, gel agrume. 16.50
Asperges grillées,agrumes, pop chiches 15.90
Plats
Mignon de cochon fermier farci aux épinards,jus court,crémeux de céleri,légumes. 14.00
Carré d’Agneau désossé, Céleri/Miso , légumes croquants. 34.90
Sébaste, ponzu, créme de butternut, chou kale, pak choi. 26.90
Risotto au curcuma, crumble de comté, pickles. 18.00
Cote de Boeuf a partager pour 2 personnes, pomme purée. 42.00 par personnes
supplément morilles 8.00
Fromage et desserts
Banane flambée,biscuit,condiment pommes,passion. 7.50
Assiette de fromages régionaux. 10.00
Choux farci crémeux chocolat, croquant pécan, sauce chocolat,glace caramel 13.90

origine de viandes bovines, France et Union européenne selon arrivage.



Ce Soir

Menu gamins 42.00

(supplément fromage 10.00)

entrée
Terrine de cochon, relish, pain réti.
plat
Poitrine de cochon basse température,moutarde/miel, polenta au thym.
dessert
Tarte Citron meringué, sorbet.

La Carte
Entrées
Terrine de cochon, relish, pain réti. 12.50
Asperges grillées, agrumes, pop chiches. 15.90
Truite a la flamme, créme de haddock, gel agrumes. 16.50
Plats
Poitrine de cochon basse température,moutarde/miel, polenta au thym. 25.90
Sébaste, ponzu, créme butternut, chou kale, pak choi. 26.90
Risotto au curcuma, crumble de comté, pickles. 18.00
Carré d’Agneau désossé, Céleri/Miso , légumes croquants. 34.90
Plat enfant 9.50
Cbte de Boeuf a partager pour 2 personnes, pomme purée. 42.00 par personnes
supplément morilles 8.00
Fromages et desserts
Assiette de fromages. 10.00
Choux farci crémeux chocolat, croquant pécan, sauce chocolat,glace caramel 13.90
Tarte Citron meringué, sorbet. 11.90

origine de viandes bovines, France et Union européenne selon arrivage.



